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L4 FAIENCERIE.

Technique Industrielle.

La fatence fine, appelée aussi fafence anglaise, se compose
d’une pdte blanche opague, recouverte d’un émail transparent.

Comme ce produit céramique se présente sous un aspect plai-
sant a 1’0eil, qu’il jouit d’une agréable sonorité et gu’il posscde
une solidité suffisante pour résister & de fréquentes manipulations
domestiques, il trouve tout naturellement son emploi dans la fabri-
cation de tout un assortiment d’articles de vaisselle.

Cette gamme s’étend depuis la production des specimens les
plus courants et les plus frustes, tels que ¢ assiettes, tasses,
plats, etc.. en pdte blanche, unie, non décorde, jusqu’d la confec~
tion de services de table, de services & café, etc.. portant les
décorations les plus riches.

C’est en cette falence également que s’élaborent ces ma gn =
Sfiques piéces d’ornementation, grands vases, potiches, bonbonniéres,
buires, statuettes et autres bibelot dont nos ménageres se plaisent
a agrémenter 1’intérieur de leur home.

dvant d’atteindre le terme fincl de leur parachévement, les
produits céramiques dont nous venons de parler doivent passer par
la filiere de toute une suite de manipulations et de transformations
qui s’échelonnent suivant un processus de fabrication dont les prin=-
el paurstadestisont L la préparation de la pdte, la confection des
objets, la cuisson des piéces en crii, la décoration sur biscuit,
1’émaillage, la cuisson de 1’émail et la décoration.

L4 PREPARATION DE LA PATE :
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La pate de fatence fine est composée d*arglle grasse, de
kaolin, de silice et de feldspath.

L’argile grasse constitue 1’élément plastique de la pdte et
permet le modelage facile des pieces d confectionner la kaolin,
argile maigre et matiére plus noble gue 1’argile, trés blanche,
confére a la pdte sa blancheur et la silice combat le retrait au
Jeu lors des différentes cuissons.
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Quant au foldspath, c’est une rochs gui, 3 la température de la
cuisson en biscuit, se¢ ramollit =n unc masse vitrouse, blanchitre,
laquelle, en soudant ensemble lcs autres d1éments de la plte, en
assure la solidite ¢t la sonorité apres cuisson.

Cos matiéres premiéres, mélangéss & 1’eau, sont 1us uncs
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délayées dans des patouillards, les autres finement broyées dans
des tambours & boulcets de silex.

nélange plteur trés liquide, appelé * barbotine *, cst
pression dans des filtrecs-presses, ouw 1’.au c¢n erceés
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iminee, tandis gue les matiervs solitd:s de la pate sont re=

gntre les toiles du filtre, 4 1?état de gdteauxr de plte

Ces gidteaur, passés dans un malaxcur afin de leur donner
une texturc plus homogéne encore, on sortent sous forms de ballots
de pdte bicn plastique qui sont distribuds auxr ateliers de fagon-
nage .

L4 CONFTICTION DXES OBJETS.
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a piasticité ¢t la malléabilite de la pdte purme
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O procédé, appelé ébauchage, n’est cepocndant plus reservé
qu’é la production do¢ quelques articlcs spéciaux et, dans los usimes
modcrnes, ia plupart des piéccs sont ou bicen moulécs mécanigquement
sur le tour, ou bien coulées.

Unc assiztic, par ex=zmple, s¢ jfebriquc comme suilt @

- un moul: on pldtre, qut épousc la forme intérisure d’une assiette
retournés avec lo dos vert le haut, cst recouvert d’une galcitie de
padte, puts ecntre sur le tourizn marche,

- Pondant quz moule et galette participent au mouvemcent dco révo .l u-
tion du tour, un calibre ayent l¢ profil du dos crtéricur d¢ 1°us—
siette st abaissé progressivement, de¢ fagon a venir éerascer ¢t lami-
ner entre Jlui et le moule, la galette d« pdte, Jjusqu’a ce gqu’elle
sott réduite & 1’épaisscur vouluc pour l’assictta.

Naturcellement, sculs les articlcs dont la forme esi dite
de révolution, c’?aest-a-dirce plus ou moins ronde, peuvent &tre fabri-
qués sur ic tour. Pour lc¢s autres objcts, il faut avoilr recours au
Jjagonnagc par coulage.

Dans ce procédé, la pltec n’ecst plus utilisée c¢n ballots de
consistancc Scmi~-molla, L 8 1°¢état de barboting,_ c’est-a-dirc a
Fretar” Tiguide. y




N

Cettc harbotine, amenée
teries, 2st versée pour les rem
en plédtre de form<s plus ou moi
créar. Lc pldtr: absorbant évid
che assez rapidement la pdte im
C¢c dernter se¢ tapils

Lnsi d’u
1?épaissceur croit ave tomps

5=
Se

Cotte couche de pate
interne du moule, constituce
1’¢pdisscur de ccttc paroi
vider la barbotine resté.
un court séchage,

la
g8t
liqui

rafformi

gux atell 0”8 de
plir jusqu’au bord, dan
ne compligquécs,
emment dilcan de
médiatoment en
ne minece couche

contact

°

r
de la piece
SuERLSan tC,
1’intérivur

paroi
. r
Jugec
de 4

(‘?’”

n

il
au

P
A A

ay

sortaent des mains du
passer

Id - * P

sechoir, La piis
. £ ¥y ) Fidt a2ty e

tiante, 41la @e U L {

Jormable mais cncore

t
e

Lift L
trés fragi

A

Desartteles

=i . r 2 by 3 i s N L

solidite, gqu’apres ung premierc

lagquelilc, Sous l’action G RS

masse resistante, <n mime tomps

Sement, aeceentugteneore e tte 'S
nlusEhalt.

gn fatence

Ce premier passage
en biscuit ', parce qu’a
S0US un aspect rugueuxr
rence du biscuil de

na
nous parl
surmontés d’unc

la sl ReET T

U TSSO Gl biscuit,
erons. plus loin,
hotte

en jforme

dont ]bs
de ruche

Dcpuis I904 cependant,

§ F 4 -
ont ét¢ remplacés par des
d’un tunnel d’cnuviron

tents
titués

nent en sens inverse dg
marchandiscs S’“C&QUJ;Jnf progﬂ
tre du tunncl ou c¢st localisée

Apres avoir depasbe ce

perd

Qi e eSS b

jassortile
et poreur qui liur donne
boulang.rluc

o
G

Jatencier,
son humidité

e,
IPRTLE JUuL

mais au
e g rend 7

le.

n*acquierent en cffet
cuisson vers 1250°,
He s argiiEs
qus la feldspath
0lidité, commc nous

o

o

par

4

connu sous Il¢

duSE oty

assva

de mime que la cuisson
goctuait lans ces jfours

coulage
suivant
la barbotine,
de pf’i ts

qui s uttaonu

moud ¢
fa partie solidifiée pourra sc démouler facilement.

towsiles anr

1’avons

nom
2°s objots

par tuyau=
s des moules
1%0bjet
desse-
e moule.
dont

\
a
#4

GSZJ;JC
S04

ide

2
- 3

a la face
(EH 6 .uO?’h u-b
Yy vategid

¢t, ap;és

ticles doiven
881 sa
2 *;UJ

DLEGS=

o gy 4
Caden

ung reclle

r .
operation dans
s’agglomeérent

G UNE
son ramollis-—
indique

d

Q)

o L

bien

"Cuisson
présentent
l?appa-

en émail dont
intermititents

100

livres de ceéramigue
drabell las

un grand nombre
Jours continus
medel lonyg, g
des flammes. D¢
bsszuum B S

*ontréc
te de

2one coentrale

cetite
én S’epprochant duncen—
dcs jflammes.

ont popularisé

d¢ fours intermit-
Cocux—~ci sont consS-—
travers Leguetl
2 3 - ) 7 ro 5 - . \ - . £ on g R
marchandiscs placées sur des chariots a tablier rejraciairae,
la marche

a8
chemi=
JOACON b

o
(]

qriand sre e

marchandiscs sont balayées par un courant d’air frais qut entre
par 1’cxtrémite du four vant de¢ sortic aux marchandiscs. (et
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marchandiscs 8¢
refroidissint pe jusgu’a la sortie du four, tandis que
la chalcur déd¢ge@ e > refroidissement et rporfa nar . llatr,
est amenés par lui, & la zone dv chaujfage, <t ainsi récupérée en
Saveur de la cuigson.
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Les biscuits de falence Jfani poreux aprés cette premierc
culsson, 11s ne pouzront Stre aptes & servir d’ustensiles de vats-
sglle qu’laprés avoir g1é reCOLUﬂrta d’unae couche d’@mazi vitrifie
qui, en les rendant impermeables, les empéchera de s’imbiber des
liguides ¢t des graisses avec lesquels 1’emploi les met en contact.

sdmail utilisd est un véritable verrc que les fatencerics
doivent fabriquer ellcs-mémes, par fusion dans des jfours a4 rever-
bére, parce que ce verre ertge une composition speciale

Péte ¢t émail doivent en effet, pour bicn S *accorder en
une masse homogéns, et dviter ainsi ce yrtains défauts de fabricatlon
avoir le méme codéfficicnt de dilatation.
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En broyant fincement 1’email, on parvient a le maintenir <n
suspension dans 1’cau, €t 3 constitucr ainsi un bain de liguide
blﬁnch tre, ressembiant a du Iait, dans lequel les objets sont itm—
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mergés un court instant. Gréce a4 la porosité du biscuit, ils on
sortent recouverts d’une mince couche d’émail pulvérulent qui,
dans une¢ sec owdn cuisson, dite cuisson en émail, se vitrifie au
Seu ¢t donne a 1’objetl son aspect hrillant en mgmg temps qu’il
rend imperméable.

Outtc scconde cuisson s’effectue dans des jours analogucs
employés pour la cuisson en biscuit, et exigs un nouvel
tage de tous les objets. La cuisson cn émail s’opére 4 une
température de 100 & 150 degrés en—dcssous de la température de
cuisson en biscuit

L4 DECORATION.

Les deux genres de d@COPGfIOP sur falence les
ment employes sont & l¢ décor Sous émail, et 'le décor

Le premier proceédé, le décor sous émail, est aussi désigné
sous le¢ nom de décor sur bzscuzt car en ce cas, le décor st ap-

pliqué directement sur le biscuit, avant le trempage au bain d’émail
L’émail protege ainsti le ‘décor ot le rend inaltérable.
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Dans décor sur email, les couleurs Sont posées sur la
Jatence apres sa cuisson =n email. Ceci oblige o soumetire l’objet
¢ une troisieme cuisson pour vitrificr l1a couleur. Comme cette
troisieéme cuisson s’effectue & température plus basss que la cuis
son en émail, on peut e¢mploycr des couleurs qui seraicnt détruites
a la haute température du four 4 émail.

On dispose ainsi d’une palctie plus riche que pour le decor
sur biscuit, mais le décor reste plus vulnérable & 1°usure et au
Jrotitement.

Les décorations les plus prisées sont, en général,
qui sont cxécutécs au pinckau, tandis que les ornemuntations
oiuu courantes et lvs plus economiques sont obitenues au moycn de
1’aérographic, espéce de vaportu¢ﬁLur Guis proyette en la  pul uera—
sant, la couleur sur l’objet a travers les ouvertures a un  poOcholr

Sous émail, une certaine partie de décors est réalisés éga-
lement par zmp: gsilon et aussil par lithographie, en Se Sorvant;
dans le¢ premicr cas, de planches on cuivre gravées e¢t, dans le¢ se-
cond cas, de¢ pierres lithographiquss au moyen desquelles le¢ décor
¢8t d’abord imprimé sur feuille de papier, puis appliqué par dé-
calcomanie sur I’objet cn fafence. Ces procédés, quoique plus mé-
caniqucs, pcrmettent cependant la production intensive de décors
présentant une délicatesse de fini remarquable.

Pouriles objcts d’ornementation et defjentaisic artisStigue
notamment, on peut avoir recours soit o la petnturc ¢n barbotines,
‘est-a~-dire avec dcs pdtes colorées formant relicfs sur I1°objet,
sott & la décoration par émauxr colorés dans leur propre massec. On
peut, dans ce¢ dernicr genre d’ornementation, réaliscr los produc—
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tions Ies plus variewes ¢t les plus chatoyantes, suivant gqu’on uti-
lise des émawr briillants, scmi-mats cristallisds, satinfés ou irisés,

4 cbté de ] 2Urs ateliers iv JFabrication courante, les fafbon—
certes belges ont muv;uru utz’Té & cntretenir un département de
produits artistigues. ¥llcs s’en sont tenues Jongtemps 4 ne rapro-
duire que des décors d’anciens styles, dont la demande ¢t la beau-
té restent d’ailleurs dternzlles. Depuis 50 ans toutefois, les cé-
ramistes belges se¢ sont, petit a petit, affranchis de la copie des

wmncicns modéles ¢t s@ sont c¢nhardis 4 créer des genreS appropriés
au, Style et au goiit modsrnes.

GlecSier n;or*t"s auxr cxposttions itniternationd-
itrise gqu’ils ont acquise dans c: -domaincg.
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